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	浙江大学出版社


课程简介（课程的背景、教学目的、主要内容等，不少于600字，）：
中国自古就有“民以食为天”的说法，“吃”可谓是除了生死以外的头等大事，是当今社会关注的焦点问题。食品安全知识的普及，已经不再是食品相关从业人员所必须的，更是全社会消费者的期待。特别是“吃货”们了解食品安全知识已成为必备的修养。通过本课程的学习，能够了解常见的食品安全知识，增强食品安全意识，消除食品安全认知误区，从而提升食品安全风险防范与鉴别能力。
本课程包括线下与线上教学两个部分，线上教学依托智慧树平台十多所高校参与共建的通识性慕课《食品安全》。从影响食品安全的各种因素，如生物因素、化学因素、食品掺伪等为切入点，同时结合我国食品安全现状进行展开。主要教学内容如下： 
1、 食品中可能存在的危害，包括生物性危害、化学性危害、物理性危害、食品掺伪等，以及易混淆问题的解读
2、 食品中常见的微生物与寄生虫污染对食品安全性的影响，以及易混淆问题的解读
3、 种植、养殖过程对食品安全性的影响，主要内容包括化学肥料、农药、兽药、饲料及饲料添加剂的使用对食品安全性的影响，以及易混淆问题的解读
4、 食品加工过程产生的有害有机物及其对人体健康的危害，以及易混淆问题的解读
5、 食品加工过程使用的食品添加剂的安全性，以及易混淆问题的解读
6、 我国的安全食品都有哪些？安全食品有哪些特征？以及易混淆问题的解读
7、 最后介绍营养学的基础知识与大学生的膳食营养，以及易混淆问题的解读
讲授提纲（每一章节的名称）
第一章 绪论
第二章 食品中可能存在的危害
第三章 生物性污染与食品安全
第四章 种植、养殖过程对食品安全性的影响
第五章 食品添加剂的安全性
第六章 动植物中的天然有毒物质
第七章 食品中常见的重金属及其有害有机物
第八章 食品营养与保健食品
第九章 大学生膳食营养
第十章 我国的安全食品与生产规范
考核方式或评分标准（笔试、论文、实际操作考察等）：
总评成绩=线上智慧树平台50%+课程论文50%；线下课程无故缺席3次及以上取消期末成绩评定。
任课教师简介（不少于50字）：

綦国红，女，1972年生，中国药科大学，工学院食品营养与安全系，副教授，工学博士。自2007年起为食品质量与安全专业讲授《食品安全学》至今，参编化学工业出版社出版的《食品安全导论》并任副主编。
